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Ein Team aus begeisterten Handwerken

Meister-Schreinerei 
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Arthur MielkeMarvin Oßwald

Tradition trifft auf Innovation. Wir sind FormWerkX, die junge 
Schreinerei von Marvin Oßwald & Felix Kautter.  
Seit 2021 gestalten wir mit Leidenschaft und Meisterqualität zeitlose 
Küchen und Möbel. 
  
Immer mit modernster Technik (CAD-Visualisierung) und persönlicher 
Note. Erleben Sie, wie wir Ihre Wohnträume regional und mit frischem 
Wind verwirklichen!  

Über unsere maßgeschreinerten Küchen hinaus bieten wir ein breites 
Spektrum an Schreinerarbeiten an. Wir fertigen für Sie individuell 
gestaltete Möbel, Einbauschränke, Türen, Betten und mehr.
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Ihre Schreinerküche

Lebensraum Küche: Unsere maßgeschreinerten Küchen.  

Immer kundenspezifisch und niemals von der Stange.

Den Raum perfekt genutzt: Kurze Wege und ausreichend 

Stauraum bei Ihrer neuen Küche. 

Ihre Kochgewohnheit: Wer kocht mit und  

wer wird zum Essen eingeladen?

Optik & Haptik: Ein Überblick unserer verwendeten Hölzer,  

Fronten, Arbeitsplatten und unsere Partner für Küchengeräte.

Ein kulinarischer Showroom Abend. Erleben Sie unsere Küchen live 

in Werkstatt-Atmosphäre.

Die Planung zur Ihren neuen Küche: Füllen Sie unsere Checkliste aus  

und erhalten Sie ein erstes Angebot.
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Unsere  
Schreinerküchen

[1]

[2]

[2] Neue Ergonomie 
Ein Backofen auf angenehmer Höhe macht den 
Küchenalltag deutlich komfortabler und 
rückenschonender – ein echter Gewinn für Ihre Küche.

[1] Flexibler Kochwagen 
Arbeitsfläche und Stauraum, wo Sie 
ihn brauchen. Mühelos servieren – 
einfach praktisch!

Küche “Apfel”

gebaut in 2024 Crailsheim
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[1]

[2]

[2] Kupfer Stellage 
Hängemöglichkeiten nach Maß, handgefertigt in 
unserer Werkstatt. Sowohl die Stellage als auch die 
Griffe sind Eigenproduktionen aus hochwertigem 
Kupfer.

[1] High-Tech Herd 
Erleben Sie den High-Tech-Herd 
BORA Professional 3.0 – die 
Königsklasse unter den Kochfeldern 
– live in unserer Ausstellung.

Showküche Kochwerkstatt

gebaut in 2025 Kirchberg
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[1]

[2]

[2] Einzigartiger Tresen 
Das Altholz einer Hohenloher 
Scheune verleiht diesem praktischen 
Tresen eine unverwechselbare Note.

[1] Kompakte Küche 
Jeder Zentimeter optimal ausgenutzt, 
sodass Sie alles griffbereit haben und 
kein zusätzlicher Schritt notwendig ist.

Landhaus Küche

gebaut in 2024 Kirchberg
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[1]

[2]

FormWerkX hat unsere Wünsche nach  
einer nachhaltigen Küche mit  
innovativem Design perfekt umgesetzt.  
Sehr nette und kompetente Jungs –  
wir sind überaus zufrieden und können  
sie zu 100% weiterempfehlen!

Eleonore Grunewald & 
Klaus Feuchter

Kunden der Altholzküche

“

”

[2] Besondere Kombination 
Altholz und Naturstein bilden eine besondere 
Kombination, die die Schönheit natürlicher Materialien 
vereint und eine warme, authentische Wirkung erzeugt.

[1] Gewürzregal nach Maß 
Wir fertigen maßgeschneiderte Lösungen, die z.B. 
Ihre Glas-Schütten und Teller perfekt in Szene 
setzen und gleichzeitig für Ordnung sorgen.

Rustikale Altholzküche

gebaut in 2023 Waldtann
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[2] Massivholzschubladen 
sehr robust mit hochwertiger Optik 
und neuster Soft-Close Technologie.

[1] Küche für alle

Unser günstiges Fertigmodell inklusive 
Geräte. Ideal für Mietswohnungen, 
Ferienhäuser und die Kaffeeküche im Büro. 
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Küche “Essential”

geplant für 2025 Musdorf

[1]

[2]



Für unseren Partner “Moukit” (= Mobile Outdoor Kitchen) bauen wir  
einzigartige Outdoorküchen. Für kulinarische Unabhängigkeit, an jedem Standort.

Mobil & autark
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gebaut in 2024 Besigheim

Moukit. Fendt GT

gebaut in 2023 überall in Hohenlohe

Moukit. Modell_01

[2] Kochen & Genießen im Grünen 
Die Feldküche wurde neu interpretiert. Alles was 

es für ein vollwertiges Koch- und Genusserlebnis 

benötigt wird, ist mit an Bord. 

[1] Sonderbau für Weingut 
Als Hingucker und Event-Küche 

fährt dieser Oldtimer durch die 

Felsengeräten im Neckartal. 

[1]

[2]



[1] Einzeilig

Abgesetzter 
Herdbereich

Spülmaschine & 
Backofen auf 

angenehmer Höhe

Flexible 
Kücheninsel  

auf Rollen

[2] Zweizeilig

[1]
Einzeilig: Die einzeilige Küche ist ideal für schmale Räume und zeichnet sich 

durch kurze Wege und eine übersichtliche Gestaltung aus; allerdings kann die 

Arbeitsfläche und der Stauraum begrenzt sein, und sie ist weniger geeignet für 

mehrere Köche gleichzeitig.

[2]
Zweizeilig: Die zweizeilige Küche ist besonders in länglichen Räumen eine 

effiziente Lösung, da sie den Platz optimal nutzt und eine klare Trennung von 

Funktionsbereichen wie Kochen und Spülen ermöglicht. Im Vergleich zur 

einzeiligen Küche bietet sie mehr Stauraum und Arbeitsfläche, benötigt aber 

auch mehr Raumbreite.

Höhe & Ergonomie

h

Ihr Küchenlayout
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Das richtige 
Maß finden

Großzügige Küchen wirken 

beeindruckend, können aber 

durch ineffiziente Laufwege 

den Arbeitsablauf unnötig 

erschweren. Bevor Sie  

Ihre alte Küche 1:1 nachbilden, 

sollten wir gemeinsam 

überlegen, ob das bisherige 

Layout wirklich optimal ist.  

Wir stellen Ihnen moderne 

Umsetzungsweisen und 

alternative Layouts vor,  

die für mehr Komfort und 

Effizienz sorgen.



[3] L - Form

Profilgriffe Stangengriffegrifflos

[4] U - Form [5] mit Kochinsel

[3]
L-Form: Die L-Form Küche erweist sich als äußerst flexibel und passt sich 

mühelos an unterschiedliche Raumgrößen an; die Möglichkeit, im praktischen 

Dreieck von Kühlschrank, Spüle und Herd zu arbeiten, sorgt für effiziente 

Arbeitsabläufe.

[4]

U-Form: Die U-Form Küche bietet ein Maximum an Arbeitsfläche und Stauraum und 

ist daher besonders vorteilhaft für offene Wohnküchen, in denen sie nicht nur zum 

Kochen, sondern auch als sozialer Treffpunkt dient.

[5]
mit Kochinsel: Eine Kochinsel ist nicht nur ein stilvolles Element, das jeder Küche einen 

modernen Touch verleiht. Sie ist eine wertvolle Ergänzung mit Arbeitsfläche, Stauraum und 

der Fähigkeit, die Küche in einen lebendigen, kommunikativen Raum zu verwandeln.

Alles im Griff.

10



Kochen & 
Genießen

Wir stellen Ihnen folgende Fragen aus gutem 

Grund: Eine durchdachte Planung ist entscheidend, 

damit Ihre Küche gut funktioniert und Sie lange 

Freude daran haben. Jeder Mensch kocht und 

genießt anders. Deshalb ist es uns wichtig zu 

verstehen, wie Sie Ihre Küche nutzen.   

gebaut in 2024 Parma, IT

Cucina Italia
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� Welcher Kochstil prägt Ihren Alltag  

(aufwendige Menüs, schnelle Gerichte)?

� Welche kulinarischen Vorlieben haben Sie (z.B. 

italienisch, asiatisch, regionale Küche)?

� Ist Backen/Einmachen ein wichtiger Bestandteil?

Ihre Küche, Ihr Kochstil

� Wer nutzt die Küche hauptsächlich?  

(z.B. nur eine Person, als Paar,  

Familie mit Kindern)

� Sind unterschiedliche Arbeitshöhen 

für Arbeitsfläche und  

Herd für Sie wichtig?

� Empfangen Sie häufig Gäste  

und kochen diese gerne mit? 

Der soziale Treffpunkt
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� Ist die Küche als separater Raum geplant oder 

in einen offenen Wohnbereich integriert?

� Wo finden die täglichen Mahlzeiten statt?

� Möchten Sie einen kleinen Sitzbereich für Frühstück / 

Kaffee in der Küche integrieren?

Das Raumkonzept

� Dient Ihre Küche auch anderen Zwecken als dem 

Kochen (z.B. Homeoffice, Hausaufgaben, 

Hauswirtschaft)? Und wenn ja, wieviel Platz wünschen 

Sie sich zukünftig für diese Aufgaben? 

� Wie kommt der Einkauf in die Küche?  Für komfortable 

Nutzung Ihrer Küche raten wir zu ausreichend Ablagen 

für den Einkaufskorb und kurze Wege zu Lagerplätzen 

wie dem Kühlschrank und dem Vorratsschrank.

Über das Kochen hinaus

� Welche Küchenutensilien und Geräte benötigen viel 

Stauraum?

� Sollen bestimmte Küchengeräte einen festen Platz 

erhalten? 

� Gibt es zusätzliche Lagermöglichkeiten in der Nähe (z.B. 

Speisekammer, Keller)?

Stauraum & Geräte



Materialien & 
Werkstoffe
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Holz Mineralwerkstoff 

Stein HPL

Die vielfältigen optischen Möglichkeiten von Holz, 

kombiniert mit seinen positiven Auswirkungen auf das 

Raumklima, machen es zu einem beliebten Material für 

individuelle Küchen.

Mineralwerkstoffe überzeugen durch ihre fugenlose, moderne 

Ästhetik und bieten durch Ihre porenlose Oberfläche gleichzeitig 

eine hohe Hygiene und Pflegeleichtigkeit.  

(= High Pressure Laminat) bietet ein hervorragendes Preis-

Leistungs-Verhältnis und ist dabei äußerst pflegeleicht und 

unempfindlich gegenüber Flecken und Kratzern.

Die Kombination von Naturstein mit anderen Materialien, 

insbesondere Holz, schafft spannende Kontraste und eine 

warme, individuelle Atmosphäre.

Gut zu wissen

Wir bieten Ihnen eine unbegrenzte Auswahl an Materialien und arbeiten mit 
den besten Partnern zusammen. Für jedes Material erhalten Sie von uns die 
passenden Pflegehinweise, damit Sie lange Freude an der Küche haben.



Ungebunden & Variabel

Unsere Partner

Auch wenn Ihre Lieblingsmarke nicht 
aufgeführt ist, verbauen wir gerne Ihre 
bevorzugten Geräte in Ihrer neuen Küche.
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Ihre Küchen Checkliste
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Direkt zur Checkliste

Damit bei Ihrer neuen Küche nichts vergessen wird, haben wir eine umfassende Checkliste entwickelt.  

Sie hilft Ihnen, alle wichtigen Aspekte zu berücksichtigen und sich mit Themen zu beschäftigen,  

die gerne übersehen werden. Senden Sie uns die ausgefüllte Checkliste,  

um ein erstes, unverbindliches Angebot zu erhalten.



Haben Sie Fragen oder benötigen weitere Informationen?  

Wir sind jederzeit telefonisch oder per E-Mail für Sie da.

www.formerkx.de/kuechen

Jetzt ausfüllen und 
Unverbindliches 
Angebot erhalten!



Alle Schritte zu Ihrer Traumküche
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Ausfüllen der Checkliste[1]

Auftragsbestätigung[6]

Senden der Checkliste[2]

Fertigung und Einbau Ihrer Küche[7]

Erstes Angebot & Visualisierung[3]

Angebotsbestätigung[4]

Unser Besuch bei Ihnen vor Ort[5]

Bitte füllen Sie unsere Checkliste sorgfältig aus.  
Sie dient als Grundlage für die Planung Ihrer neuen Küche.

Die ausgefüllte Checkliste senden Sie uns bitte  
im PDF-Format an info@formwerkx.de.

Wenn wir alle Details zu Ihrer Zufriedenheit geklärt haben, sind wir startklar. 
Mit Ihrer finalen Unterschrift verwandeln wir Ihre Traumküche in die Realität.

Ihre Küche wird in unserer Werkstatt in Kirchberg gefertigt. Wir halten Sie auf 
dem Laufenden und laden Sie ein, den Fertigungsprozess mitzuerleben.

Auf Basis Ihrer Checkliste erstellen wir Ihnen ein erstes, individuelles Angebot 
inklusive einer groben Visualisierung Ihrer neuen Küche.

Sind Sie mit dem Angebot zufrieden? Wir freuen uns auf Ihre 
Bestätigung. Weiterhin bleibt alles unverbindlich.

Zum Aufmaß und zur finalen Besprechung besuchen wir Sie bei Ihnen zu Hause. 
Gemeinsam klären wir die letzten Feinheiten und legen den Zeitplan fest.



Die Kochwerkstatt
ein kulinarischer Showroom Abend

Erleben Sie unsere hochwertigen Schreiner-Küchen live und 
werfen Sie einen Blick hinter die Kulissen unserer Produktion in 

Kirchberg.
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Kulinarische Begleitung: Genuss-Experten 

bereiten in unserer neuen Showküche leckere 

Häppchen und Gerichte zu und verraten Ihnen 

hilfreiche Tipps & Tricks für das eigene 

Kocherlebnis zuhause.  

Einblicke in die Meisterwerkstatt: Entdecken Sie 

an verschiedenen Stationen die Arbeit unserer 

Schreiner und erfahren Sie, wie die hochwertigen 

Küchen „Made in Hohenlohe“ gefertigt werden.

Inspiration für Ihr Küchenprojekt:  

Ausgeklügelte Layouts, innovative Funktionen,  

maßgeschneiderte Details und eine große Auswahl 

an Materialien – lassen Sie sich inspirieren!  

Persönliche Beratung: Nutzen Sie die 

Gelegenheit, Ihre Küchenträume und andere 

Projekte mit uns zu besprechen.

Freuen Sie sich auf:

Alle aktuellen Termine der 
Kochwerkstatt finden Sie 
auf unserer Homepage.
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Schreinerei FormWerkX GmbH
Rudolf - Diesel - Straße 3 
74592 Kirchberg an der Jagst 
D - Germany

FORMWERKX.de

FORMWERKX.de

INFO@FORMWERKX.DE

+49 (0) 7904 5694040


